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Especificaciones
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REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.72:17

INFORME
Los respectivos Comités Téenicos de Reglamentacion Técnica a través de los Entes de
Reglamentacién Técnica de los palses centroamericanas, son los organismos encargados de
realizar ¢l estudio o e adopeién de los reglamentos técnicos. Estén conformados por
representantes de los Sectores Académicos, Consumidor, Empresa Privada y Gobierno.

Este Reglamento Téenico Centroamericano RTCA 67.04.72:17, Productos Licteos. Quesos
No Madurados incluido el Quesa Fresco. Especificaciones fue adopiado por cf Subgrupo de
Alimentos y Bebidas y el Subgrupo de Medidas de Normalizacién de Centroamérica. La
oficializacidon de este Reglamento Técnico, conlicva Ia aprobacion por el Conscjo de

Ministros de Integracién Bconomica (COMIECO).

Por Guanlemala:

MIEMBROS PARTICIPANTES DEL COMITE C%\/Q
Ministerio de Salud Publica y Asistencis Social

Por El Snlvadar:
Ministerio de Salud
Ministerio de Agricultura y Ganaderfa

Por Honduras:
Secretaria de Salud

Por Nicaragua:
Ministerio de Salud

Por Cosia Rien:
Ministerio de Salud
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REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.72: 17

1. OBJETO

Establecer Ins especificacionces que deben cumplir los quesos no madurados incluido el queso

fresco, que se ajustan a la definicion que figura en el numeral 4 del presente reglamenta
técnico.

2. AMBITO DE APLICACION

Se aplica a los quesos ne madurados, incluido ef queso fresco, destinados al consumao humano
directo o procesamiento ulterior en el territorio de los Estados Parte.

3. DOCUMENTOS A CONSULTAR

Para la adecuada interpretacion y aplicacion del presente reglamento, se deben consultar los
siguientes documentos:

3.1. RTCA industria de alimentos y bebidas procesados. Buenas Prictlicas de Manufactura.
Principios Generales, en su version vigente,

3.2. RTCA Alimentos. Criterios Microbioldgicos para la inovuidad de Alimentos, en su
version vigente.

3.3. RTCA Alimentos y bebidas procesadas, Aditivas Alimentarios, en su versidn vigente.

3.4. RTCA Etiquetado general de los alimentos previomente envasados (preenvasados), en
su versidn vigente,

3.5, RTCA Etiquetado nuiricional de productos alimenticios preenvasados para consumo \%\
humano para la poblacién a partir de 3 affos de edad, en su version vigente, \

3.6. CODEX STAN 234-1999, Mélados recomendados de unalisis y muestreo,

3.7. RTCA de uso de términos lecheros, en su version vigente,
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3.8. RTCA Productos licteos. Quesos. Especificaciones, en su version vigente,

4. DEFINICION

Para los fines de la interpretacion de este reglamento téenico se tendra en consideracion la
definicion.

Queso no madurade, incluido el queso fresco: quese que estd listo para el conswrno
inmediatamente o poco después de su fabricacion,
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5.  CLASIFICACION!

Seghin su contenido de materia grasa en f extructo seco:

Contenido de materin grusa on el extracio Denominacién
SeCo
| igual o mayor a 60% Extragraso doble crema
{gual o mayor 2 45% y menor a 60% Graso
| tgual o mayor a 25% y menor a 45% Semigraso
lgual o mayor 4 10% y menor a 25% Magro o de bajo contenido graso
Menor o 10% Descremado
6. COMPOSICION Sy
Ronald Sommae~
Materia prima s s
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6.1. Ingredientes permitidos

a) Coapulante

b) cultive de fermentos de bacterias inocuas productoras de dcidos lacticos yio
modificadores de subor y aroma y cultivos de atros microorganismos inocuos

¢} cloruro de sodio u otras sales de grado alimentario

d) enzimas idéneas e inocuas

¢) otros alimentos que no afecten la inocuided como, por ejemplo: condimentos o
especias, hierbos, frutas y otros vegetales frescos o procesados, humos naturales o
artificiales, entre otros.

G.2. Aditivos

Los aditivos autorizados estdn establecidos en el RTCA Alimentos y bebidas procesadas,

Aditivos alimentarios, en su version vigente. (%\ﬁ;x

7.  CONTAMINANTES

Los quesos no madurados no deben sobrepasar los niveles maximos de contaminantes
especificados para el producto en el RTCA especifico, o en st ausencia en la Norma Gencera!
para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos y Piensos (Codex STAN
193-1995) y sus revisiones. Asimismo, na deben sobrepasar los niveles méximes de residuos

' %: en todus [os casos en que figura esie simbola en este reglamento, si no se especifiva de otra forma,
se refiere ol porcentaje masa/maosa (%amim),
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REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.72:17

de medicamentos veteringrios y plaguicidas establecidos para la leche por ¢l RTCA
especifico, o0 en su ausencia por la Comisidn del Codex Alimentarius.

8. HIGIENE

Los productos abarcados por las disposiciones de este reglamento téenico deberdin prepararse
y manipularse de conformidad con lns secciones pertinentes del RTCA Industria de alimentos
y bebidas procesados. Buenas prictices de manufactura Principios Generales y con lo
establecido en el RTCA Alimentos. Criterios microbiolégicos para ta inocuidad de alimentos,
nmbos en su version vigente, A —
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9. ETIQUETADO

Deberin cumplirse las disposiciones establecidas en ¢l RTCA Etiquetado general de los
alimentos preyiamente envasados (preenvasados) y cuando se realicen declaraciones de tipo
nutricional se aplicardn las cstablecidas en el RTCA Etiquetado nutricional de productos

alimenticios preenvasados para consumo humano paru la poblacién a partir de 3 afios de
edad, ambaes en su version vigente.

9.1 Denominacidn del alimento

La denominacién del alimento deberd ser “gueso no madurado”™. No obstante, podrén
omitirse Ins palabras “queso no madurado™ en {a denominucion de las variedades reservada
por los Reglamentos Técnicos Centroamericanos, y en susencia de estos, una denominacion
de variedad especificada en ln legislacion nacional del pals en que se vende ¢l producia, o
supletoriamente las normas del Codex para quesos individuales.

En caso de que el producto no se designe con una denominacion alternativa o de variedad,
sino solamente con el nombre *'queso no madurado”, esta designacion podrd ir acompaitada
por un término descriptive segim se estipula en el numeral 9.2 del RTCA de Productos

Lécteos. Quesos, Especificaciones,
El queso no madurado podra denominarse también “queso fresco™, a condicion de que esta %
denominacion no induzea a engafio al consumidor del pals en ef que se vende el producto.

9.2 Contenido graso

/ /
El contenido de grasa del queso no madurado deberd declararse, ya sea: i) como porcentaje é),
de la masa, ii) como poreentaje de fa grasu en ¢l extracto seco o iii) en gramos por porcién
cuantificados en la etiqueta, siempre que sc indique el namero de porciones. (RTCA de

Productos Licteos. Quesas. Esperificaciones).
4 ) 5 /% _
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En forma opcionul se pedrd incluir el término correspondiente a la clasificacion segin el

contenido de maleria grasa en extracto seco, de acuerdo al numeral 5.1 del presente
reglamento.

Ronald i*-::;:::_‘_
Corlés S
i
9.3 Materia prima e ingredientes Arguedas T U0

9.3.1 Cuando no exista una referencia especifica a la especie, se entenderd que se trata de

leche de vaca. Si se emplea feche de més de uma especie animal deberén declararse sus
porceniajes.

9.3.2 En Ja etiqueta sc deberd indicar si han sido eluborados con leche pasteurizada o con
leche cruda.

10. ENVASEK, EMPAQUE, EMBALAJE, ALMACENAMIENTO Y
DISTRIBUCION

El cnvasado, empaque, embalaje, almacenamiento, transporte y comercializacion debe
cumplir con lo establecido en el RTCA Industria de alimentos y bebidas procesados, Buenas
priicticas de manufactura. Principios Generales, en su version vigenle.

11, MUESTREO Y ANALISIS

Sc aplicarin los métodos de muestreo y andlisis establecidos en los reglamentos técnicos
centroamericanos. En ausencia de una referencia centronmericana, se aplicarin las
disposiciones establecidas en la norma CODEX STAN 234-1999 métodos recomendados de
muestreo y andlisis en su versidn vigente u otras referencins internacionales validadas,

12. VIGILANCIA Y VERIFICACION

La vigilancia y verificacion de este reglamento lécnico centroamericano les corresponde o i)

las putaridades nacionales competentes de cada uno de los Estados Parte,

13. BIBLIOGRAFIA

- Normu Téenica Obligatoria Nicaragiiense de Quesas No Madurados NTON 03022-
99

- Norma Guatemalleca Oblipatoria GOGUANOR NGO 34 197, Quesos Na
Madurados, publicada 16/03/88

- Elaboracién de normas técnicas pars cinco productos licteos artesanales de
Honduras, Eduardo José Escobar Palma, diciembre 2003
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- Norma Salvadorefia Obligatoria NSO 67.01.04:06 Productos lacteos, Quesos No
Mudurades, Especificaciones.

- Reglamento Téenico DGNTI-COPANIT 162003 Tecnalogia de los Alimentos,
Leche y Producios Licteos Queso Fresco

- CODEX STAN 275-1973, Queso crema (queso de nata), Cream cheese
- CODEX STAN 273-1968, Quusa coltage

- CODEX STAN 221-2001, Queso no madurado, incluido el queso [resco,

—-FIN DE REGLAMENTO TECNICO-- @ {} é'
S
e e i é \

Ronald  ~=m
Coriés o

Arguedas ==




